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Simmental, Galician and Black Angus

DRY-AGING PROFESSIONALS
100% HANDCRAFTED BEEF BURGERS

& PREMIUM STEAKS

With some of the best cattle 
breeds in the world

DRY-AGING: EL REPOSO PERFECTO
La carne madura hasta encontrar el punto perfecto,
entre 28 y 45 días dependiendo de la edad del animal

Bienvenido a
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Gambas Rosadas

Smash beef burger

Rib Eye
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18,10

18,60

Piedras Negras Receta original con jalapeños, queso 
fundido y pico de gallo

Chili con Carne Famoso plato de la cocina mexicana 
y texana 

12,00

2 pers. 3-4 pers.

12,50

18,60

18,60

Chipotle Pulled Chicken Pollo desmenuzado a mano 
con la famosa salsa del chile chipotle ahumado 

BBQ Pulled Pork Lomo de cerdo desmenuzado y 
cocinando a baja temperatura

18,60

12,50

18,60Chicken Breast & Bacon Pechuga de pollo a la 
parrilla y bacon. Cocinado lentamente a la brasa 

12,50

12,50

12,50Beef Tex Mex Ternera salteada con especias Cajún y 
pimienta tabasco

19,60

19,60

20,10

Fajitas Pollo a la parrilla / Ternera / Gambas 
Servidas con pico de gallo, queso cheddar, guacamole fresco,
crema agría y tortitas calientes

Tacos Cochinita Pibil Paletilla de cerdo marinada y estofada 
con salsa mexicana. Servido con chiles serranos y salsa de tomate 

Tacos Beefsteak Tiras de ternera madurada durante 28 días, 
salteadas con champiñones. Servido con pico de gallo 
y guacamole. (Pídelos con pollo si lo deseas)

19,60Quesadillas Cajún Tiras de ternera madurada con pepperoni 
italiano y salteadas con especias Cajún
(Elígelas con tiras de pollo si te apetece) 

19,60Quesadillas Chili con Carne Famoso plato de chile 
proveniente de la cocina mexicana y texana 

19,60Quesadillas Tex Mex Tiras de pollo, cebolla crujiente y 
nuestra salsa Jack daniel BBQ 

Nachos Piedras Negras Tacos Cochinita Pibil



Carne de ternera de primera calidad madurada en seco

         

Bruschettas de pan tostado con tomate
con queso crema de hierbas, tomates
marinados, albahaca y queso parmesano 

13,00

Cajun Spring Rolls de ternera con salsa cajún 

Tartar de atún estilo nikkei

16,00

23,30

Jack's BBQ chicken tenders 17,00

Tequila Jose Cuervo Onion Rings - Aros de
cebolla con salsa BBQ de Tequila Jose Cuervo  

12,50

Búfalo chicken wings - Alitas de pollo con la
famosa salsa búfalo 

16,50

Pan de pizza con ajetes

Pan de pizza con ajetes y mozzarella

10,30

12,50

Carpaccio de ternera de 28 días de maduración 
con rúcula, pecorino romano y aceite de 
trufa, acompañado con pan de pizza con ajetes

23,80

New York Strip ‘entrecot’ 300gr 30,50

Fillet Steak ‘solomillo’ 220gr 34,00

Rib Eye ‘chuletón sin hueso’ 300gr 36,10

Rump Steak ‘cadera de ternera’ 250gr aprox 29,50

Ensalada César - Lechuga romana mezclada con
nuestra salsa César con picatostes, bacón, pollo
y parmesano    

19,10

Ensalada de gambas, salmon marinado, rúcula 
y aguacate con vinagreta de yogurt y lima 

21,10

Ensalada de queso de cabra y nueces con 
mermelada de tomate 

19,10

Ensalada Thai de gambas con salsa sweet chilli 19,10
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MADURADA EN SECO
45 DIAS

Solomillo de Buey Cebón

  

38,80Picaña de Black Angus 33,50

PREMIUM

28 DÍAS
DRY AGED

Muddy’s PLANK Steak
‘Entrecote’ a la parrilla, verduras y puré 
de patata gratinada servidos sobre una 
tabla de madera 

32,00 Surf&Turf: Rump steak (150g) y 
gambas rosadas argentinas 
(tamaño grande) 
con mantequilla de ajo y chilles

31,50

Bone Rib Eye 
chuletón de ternera del Norte de España, madurada en seco 28 días"

56,80€/KG

Corte de 1,1 - 1,3 kg · perfecto para compartir

SIDES
Todas las carnes y pescado se sirven con verduras salteadas y una de nuestras patatas a elegir: Patatas fritas / Pure de patatas y ajo / 
Patata al horno con queso crema

4,10Extra sides 3,60Salsas • JACK DANIELS BBQ • BUFFALO HOT • PIMIENTA • BEARNESA • QUESO AZUL • CHAMPIÑONES



Costillas de cerdo con salsa barbacoa, ensalada 
de col picante y nuestras patatas fritas

27,80 Pechuga de pollo: elije tu favorita
· con jamon ibérico y salsa de queso parmesano
· marinada con especias cajun
· con pollo frito empanado y  al horno con salsa
de tomate y mozzarella

23,80

Chuletas de cordero a la parrilla 27,80

19,10

19,60

19,60

19,60

19,60

19,60

19,60

19,60

Elige tu favorita: 100% carne de ternera o de pechuga de pollo. Servido con patatas fritas. Opción sin gluten.

New yorker la clásica hamburgesa americana
de queso con nuestra salas de tomate especial

The big cheese tres lonchas de uno de
nuestros quesos: cheddar, edam o mozzarella 

Bacon&cheese bacon y queso cheddar  

Mediterranea con queso de cabra y cebolla
carmelizada

18,10Veggie Burger Judias negras, champiñones 
portobello, zanahoria y orégano

 

BBQ Jack Daniels bacon, queso, salsa bbq jack
daniels y un aro de cebolla 

Mexicali con guacamole y pimientos jalapeños 

Iberica con jamón ibérico de bellota cortado
a cuchillo y queso de oscos 

Blue Burger con queso azul, champiñones y
bacon crujiente
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Cocinado lentamente a la perfección

Una hamburguesa de carne ligeramente aplastada en la plancha hasta conseguir una costra deliciosa en el exterior
 y un interior jugoso; con queso, pepinillos, lechuga, cebolla, tomate y nuestra salsa de ketchup y mostaza.

    
  

     
     Sugerencias del chef

Single 17,50 Doble
  

19,60

Wrapp de pollo “buffalo”
con la famosa salsa búfalo
  

20,60Pechuga de pollo a la parrilla
con nuestra salsa Muddy's "estilo cajún ahumado"

23,80

Pechuga de pollo a la parrilla con salsa 
Muddy’s “estilo cajún ahumado”

Smash beef burger
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26,80Lubina a la parrilla con cremoso de puré de
patata y verduras salteadas

24,80Salmón crujiente con verduras salteadas y
salsa bearnesa 

30,50Tataki de atún con verduras salteadas 
con ponzu

28,50Gambas rosadas argentinas (tamaño grande):
a la parrilla con mantequilla de ajo y chilles

19,60Caesar Club
pollo empanado, lechuga, tomate, queso 
parmesano, bacon crujiente y salsa cesar

19,60Pulled Chicken
pollo desmenuzado a mano con la famosa salsa 
del chile chipotle ahumado

19,60Pulled Pork 
cerdo cocinado lentamente desmenuzado a
mano con salsa bbq Jack Daniels y queso
cheddar 

Chili pepper
cerdo cocinado lentamente desmenuzado a
mano, queso cheddar, salsa hickori barbacoa,
jalapeños y cebolla crujiente

19,60

Frutti di Mare con gambas y mejillones 
salteados al vino blanco con guindilla, 
ajo, tomate y perejil 

S A L S A S

Prepara tu propio plato: elige una de nuestras pastas 
y combínala con la receta que más te apetezca. 

Opción sin gluten.

Ternera salteada, bacón, tomate cherry y queso
parmesano  

Verduras salteadas con mantequilla de hierbas 
y queso 

21,10

17,00

Pollo con champiñones con salsa de albahaca, 
ajo y tomate fresco 

19,10

21,80

Bolognese 19,10

Spaghetti • Penne Rigate • Fetuccine • Spaguettie Negro • Tagliatelle      

Tagliatelle con ternera salteada, 
bacón, tomate cherry y queso parmesano

Lubina a la parrilla con cremoso de puré 
de patata y verduras salteadas
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Opciones sin gluten 

8,80Hot fudge brownie con helado de vainilla 9,30Tarta fina de manzana con helado de vainilla

8,80Oreo lemon curd con crumble de oreo 
y mascarpone

8,80Cheesecake Tarta de queso al estilo Nuevo York

8,80Tiramisú con ensaimada al aroma de cacao
9,80“Coulant” de Chocolate con helado de 

vainilla (10 min de elaboración)

12,00Margarita tomate, mozzarella y albahaca

17,50Tribeca tomate, mozzarella, jamón, pesto 
y champiñones portobello 

19,60Frutti di mare tomate, mozzarella, gambas,
y mejillones  

 
17,00Pepperoni tomate, mozzarella, queso 

pecorino romano y pepperoni

19,60Búfalo tomate, mozzarella, pollo a la brasa, 
champiñones y salsa búfalo

19,60New Yorker tomate, mozzarella, NY 
albóndigas (cerdo y ternera), albahaca y 
queso pecorino romano gratinado

 

19,10So What tomate, mozzarella, pollo 
desmenuzado BBQ Jack Daniels y 
crujiente de cebolla

18,60Start me up tomate, mozzarella, ternera, 
cebolla , pimiento rojo asado con 
jalapeños fritos

19,60Cajún Smoking BBQ tomate, mozzarella, 
pollo cajun, bacón ahumado, aros de cebolla
y salsa BBQ

18,10Diavola tomate, mozzarella, pepperoni,
jamón ahumado, chiles verdes y salsa de 
pimiento habanero picante

17,00Di Gabrielle tomate, mozzarella, queso de 
cabra, espinacas, cebolla y aceitunas negras

 

19,10Muddys tomate, mozzarella, carne de ternera Angus de primera calidad madurada 
en seco, bacón ahumado, queso cheddar y cebolla asada    

17,00Veggie tomate, mozzarella, champiñones portobello, pimiento rojo asado, cebolla, 
espinacas y aceitunas negras

Carne de ternera Angus de primera calidad madurada en seco

100% U.S.D.A
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